
S P E I S E N  

V O R S P E I S E N  

Sauerteigbrot und Butter  
6  €  

Rollmops  
mit Essiggurke, Kräuterquark und Roscoff Zwiebeln 

je Stück 
4 , 5 0  €  

Grüne Kaltschale aus Gartenkräutern  
mit Salzzitronen Schmand, dazu eine Scheibe Brot 

(  vegan )  
1 0 , 5 0  €  

Blattsalate mit Tomaten und eingelegten Brombeeren,  
regionalem Kuhmilch Feta und Sauerteig Croutons 

1 5  €  

Geschmorte Rote Bete auf Ziegenkäse 
dazu gegrillter Pfirsich, Haselnüsse und Zitronenmelisse 

1 6  €  

F Ü R  D E N  K L E I N E R E N  H U N G E R  
  

Gebackener Camembert 
mit eingemachten Heidelbeeren und Salatbouquet 

1 4 , 5 0  €  

Sülzwurst, fein aufgeschnitten und sauer angemacht, 
mit roten Zwiebeln, Weintrauben und einer Laugenbreze 

1 7, 5 0  €  

S P E I S E N  

F Ü R  D E N  G R Ö ß E R E N  H U N G E R  

‚Strammer Max‘ 
Leberkäse auf Sauerteigbrot mit Senf,  

dazu Spreewald Gürkchen, Röstzwiebeln und ein Spiegelei 
1 9 , 5 0  €  

Ein Paar Wiener 
mit Pommes Frites, Senf und Ketchup 

18 €  

Sauer eingelegter Brathering 
mit Kartoffeln, Kräuterquark,  

Roscoff Zwiebeln, Senfsaat und Dill 
2 1  €  

Grilled Cheese mit Gouda,  
geschmolzenen Zwiebeln, Senf und Sauerkraut, 

dazu frische Blattsalate 
1 6 , 5 0  €  

Knusprige Austernpilze auf Remouladen Sauce, 
dazu Zucchini, Erbsen und frische Kräuter 

(  vegan )  
1 9  €  

Käsekrainer mit geröstetem Spitzkohl, 
Kümmel Kartoffeln, grobem Senf und frischem Meerrettich 

2 1  €  

Ganze Bio Forelle ‚Müllerin Art’, 
dazu ein Salat aus weißen Bohnen,  
frischen Kräutern und Salzzitrone 

3 1  €  



S P E I S E N  

S Ü S S E S  

Aprikosen Kardamom Sorbet 
mit Mandel Keks 

8  €  

Schmand Eis 
mit Blaubeeren und Koriander Gebäck 

1 0  €  

Eis am Stiel 
Paletas, verschiedene Sorten 

3 , 5 0  €  

K U C H E N  

Kuchen des Tages 
5  €  

mit  Sahne 
+  1  €  

W E C H S E L N D E  K U C H E N  I M  A N G E B O T  
1 2  -  1 7  U H R  



F R Ü H S T Ü C K  

S A M S T A G  U N D  S O N N T A G  
1 1  -  1 5  U H R  

Sauerteigbrot mit Butter 
6  €  

Ein weichgekochtes Ei 
mit einer Scheibe Brot und Butter 

6  €  

Granola mit Kernen und Nüssen, 
dazu Fruchtkompott, Haselnussmus, 

frische Früchte der Saison und Joghurt                
1 2  €  

Ei-12437-B Frühstück 
Sauerteigbrot und eine Regionale Käse Auswahl,  

Kochschinken mit  Kräuterquark und Spreewaldgürkchen,  
ein weichgekochtes Ei, Butter und Marmelade 

1 8  €  

Zwei pochierte Eier  
mit Sauce Hollandaise, auf Milchbrot

1 1  €

dazu: 

Kochschinken  
+  4  €  

regionaler Kuhmilchfeta 
+  4  €  

 


