SPEISEN

VORSPEISEN

Sauerteigbrot und Butter
6 €

Rollmops
mit Essiggurke, Kriuterquark

und Roscoff Zwiebeln
je Stiick
4,50 €

Grine Kaltschale aus Gartenkriutern
mit Salzzitronen Schmand,

dazu eine Scheibe Brot
(vegan)
10,50 €

Blattsalate in Liebstockel Dressing,
mit Tomaten und Kirschen, regionalem Kuhmilch Feta

und Sauerteig Croutons
15 €

Geschmorte Rote Bete auf Ziegenkése
dazu gegrillter Pfirsich,

Haselniisse und Zitronenmelisse
16 €

SPEISEN

FUR DEN KLEINEREN HUNGER

Gebackener Camembert

mit eingemachten Heidelbeeren und Salatbouquet
14,50 €

Marinierte und konfierte Frithlingszwiebeln
auf Sauerteigbrot mit Sonnenblumenkern Creme

und sauer eingelegtem Gemiise
(vegan)
14 €

Weifler Pressack
sauer angemacht mit roten Zwiebeln,

Weintrauben und Laugenbreze
17,50 €

UNSERE KUCHE
IST GEOFFNET:

Mittwoch: 12 - 16 Uhr

Donnerstag bis Samstag: 12 - 20 Uhr

KUCHENPAUSE: 16:30 - 17:30 UHR

Sonntag: 12 - 17 Uhr



SPEISEN

FUR DEN GROBEREN HUNGER

,Strammer Max¢
Leberkise auf Sauerteigbrot und Senf, dazu Spreewald Giirkchen,

Rostzwiebeln und ein Spiegelei
19,50 €

Ein Paar Wiener mit Senf,

auf Kartoffel Gurken Salat
18 €

Sauer eingelegter Brathering
mit Kartoffeln, Kriuterquark,

Roscoff Zwiebeln, Senfsaat und Dill
21 €

Grilled Cheese mit Gouda,
geschmolzenen Zwiebeln, Sauerkraut und Senf,

dazu frische Blattsalate
16,50 €

Knusprige Austernpilze auf Remouladen Sauce,

dazu Zucchini, Erbsen und frische Kriuter
(vegan)
19 €

Késekrainer mit geréstetem Spitzkohl,

Kiimmel Kartoffeln, grobem Senf und frischem Meerrettich
21 €

Ganze Bio Forelle
auf der Haut gebraten,

dazu Bohnen Kartoffel Salat mit Minze
31 €

SPEISEN

SUSSES

Aprikosen Kardamom Sorbet

mit Mandel Keks
8 €

Schmand Eis

mit Blaubeeren und Koriander Gebick
10 €

Eis am Stiel
Paletas, verschiedene Sorten
3,50 €

KUCHEN
Kuchen des Tages

5 €

mit Sahne
+ 1 €

WECHSELNDE HAUSGEBACKENE KUCHEN

MITTWOCH BIS SONNTAG
12 - 17 UHR



FRUHSTUCK

SAMSTAG UND SONNTAG
11 - 15 UHR

Sauerteigbrot mit Butter
6 €

Ein weichgekochtes Ei

mit einer Scheibe Brot und Butter
6 €

Granola mit Kernen und Niissen,
dazu Fruchtkompott, Haselnussmus,

frische Friichte der Saison und Joghurt
12 €

Ei-12437-B Friithstiick

Sauerteigbrot und eine Regionale Kise Auswahl,
Kochschinken mit Krduterquark und Spreewaldgiirkchen,
ein weichgekochtes Ei, Butter und Marmelade

18 €

Zwei pochierte Eier
mit Sauce Hollandaise, auf Milchbrot

11 €

dazu:

Kochschinken
+ 4 €

regionaler Kuhmilchfeta
+ 4 €




