FRUHSTUCK

SAMSTAG UND SONNTAG
11 - 15 UHR

Kaltgepresster Saft des Tages 0,151
4 €

KLEINIGKEITEN

Sauerteigbrot mit Butter
6 €

Ein weichgekochtes Ei

mit einer Scheibe Brot und Butter
5 €

Granola mit Kernen und Niissen,

dazu Fruchtkompott, Haselnussmus und Joghurt

9 €

FRUHSTUCK

SAMSTAG UND SONNTAG
11 - 15 UHR

EIERSPEISEN

Ei-12437-B Friithstiick

Regionale Kdse Auswahl,
Kochschinken mit Meerrettich,
ein weichgekochtes Ei, Butter und Marmelade

18 €

Zwei pochierte Eier
mit Sauce Hollandaise, auf Brot

11 €

dazu:

Forellenkaviar aus regionaler Zucht
+ 5 €

Kochschinken
+ 4 €

Kuhmilchfeta vom Erdhof Seewalde
+ 4 €



SPEISEN

VORSPEISEN

Sauerteigbrot mit aufgeschlagener Butter
6 €

‘Eingelegte Nostalgie’
Spreewaldgurken mit Meerrettichschmand,

dazu Zwiebeln, Senfsaat und Dill
8 €

FUR DEN KLEINEREN HUNGER

Frithlingssalate mit Schabziger Klee,

Griinen Tomaten und hausgemachtem Ziger Frischkise
13 €

Spargel und Rhabarber Salat

mit regionalem Kuhmilchfeta und Estragon
13 €

Bohneneintopf mit Spargel, Frithlingsgemiise und Petersilie,
dazu saure Sahne und fermentierte Zitrone
( vegan )
12 €

dazu eine Wildschweinbratwurst
+ 5 €

SPEISEN

FUR DEN GROBEREN HUNGER

‘3 Uhr Nachts Sandwich’
Gegrilltes Sauerteigbrot mit geschmolzenem Gouda,

Zwiebelmarmelade, Sauerkraut und Senf
14 €

Ein Paar Wiener,

mit sauren Linsen und Spitzle
17 €

Serviettenknddel auf Pilzrahm,

dazu Butterbrosel und Petersilie
19 €

Beelitzer Spargel

mit griiner Sauce, Wachsei und Butterkartoffeln
21 €

dazu Kochschinken
+ 4 €

Wildschweinniirnberger
mit Kartoffelpiiree und Zwiebelsauce,

dazu ein Spiegelei
21 €

Vegane Buletten mit dunkler Sauce,

dazu ‘Spreeparker Kartoffelsalat’ und frische Krauter
19 €

Saftgulasch mit Brezenknddel,

dazu Schmand und eingelegte Chili
25 €



SUSSES

Knusprige Milchreisbillchen

mit Rhabarberkompott und Vanillesauce
10 €

Spargeleis mit frischen Erdbeeren,

Doppelrahm und Buchweizenkaramell
11 €

‘Stralauer Mousse’

aus dunkler Schokolade, mit Haselnuss und Blutorange
9 €

Kuchen des Tages
5 €

mit Sahne
+ 1 €

WECHSELNDE KUCHEN IM ANGEBOT
BITTE FRAGEN SIE UNSER PERSONAL

SPEZIALITATEN

Affogato
Doppelter Espresso, eine Kugel Vanilleeis
5,50 €

Iced Latte
Milch, Espresso, Eiswiirfel
5 €




KAFFEE UND TEE

Espresso
2,50 €

Espresso Doppio
3 €

Americano
3,50 €

Cappuccino
4 €

Flat White
4,50 €

Milchkaffee
5 €

Filterkaffee

TASSE 3 €
KANNCHEN 6 €

Heif3e Schokolade
5 €

Kinnchen Tee
Darjeeling, Minze, Wildkréuter,
Kamille, Gute Laune, Frischer Ingwer
5 €

Hausgemachter Chai Tee
dazu Milch und Honig
5,50 €

alle Heifigetrdnke auch mit ROA Haferm*Ich
+ 0,50 €



ALKOHOLFREIE
GETRANKE

Wasser still / perlend 0,751
3,50 €

Apfelsaft 0,251
3,50 €

Apfelschorle 0,251 / 0,41
3,50 € / 5 €

Holunderbliitenschorle 0,251 / 0,41
Sambucus
4,50 € / 6 €

Hausgemachte Limo 0,251
Thymian, Zitrone
5 €

fritz-kola 0,21
Original oder Superzero
3,50 €

Tonic Water 0,231
Aqua Monaco
3,50 €

Fassbrause 0,331
Rixdorfer
4 €

Waysa 0,331
Kriuterteegetrank mit Guayusa
5 €

ALKOHOLFREIE
WEINE

Holunder Secco (0,0%)

Traube und Holunderbliite
Gustavshof

GLAS 0,125L 7 €
FLASCHE 0,75L 38 €

Antilope (0,0%)
Krédutertee, Apfel und Traube
Domaine des Grottes

FLASCHE 0,75L 45 €

ALKOHOLFREIES
BIER

Freedl Classic 0,331
Alkoholfreies Craftbeer aus Siidtirol
7 €

Pils alkoholfrei 0,331
Neumarkter Lammsbriu
4,50 €

Hefeweizen alkoholfrei 0,51
Neumarkter Lammsbriu
5,50 €


https://mindfuldrinking.club/de/domaine-des-grottes

BIER VOM FASS

Miinchner Hell 0,31/ 0,41
Paulaner
4,40 € / 4,90 €

Radler 0,31/ 0,41
Miinchner Hell, Zitronenlimonade
4,40 € / 4,90 €

Kellerbier 0,41
Berliner Berg
5,50 €

FLASCHENBIERE

Edel Pils 0,331
Neumarkter Lammsbriu
4,50 €

Hefeweizen 0,51
Neumarkter Lammsbriu
5,50 €

Berliner Weisse 0,331

mit Himbeer- oder Holunderbliitensirup
Berliner Berg, Voelkel
6,50 €

APERITIF

PRICKELND

Ei Spritz
Ambiq Bitter, Cassis Lik6r, Winzersekt
10 €

Vogelbeere Tonic
Friulein Brosels Vogelbeere, Tonic
11€

Negroni Sbagliato
Campari, Roter Wermut, Riesling Sekt
10 €

COCKTAILS

Eucalyptus Negroni
Gin, Eucalyptus, Campari, Roter Wermut
12 €

Apfel & Wein
Calvados, Rye Whiskey, Verjus, Wein, Zucker
12 €

Palo Santo 75
Sake, Palo Santo, Verjus, Winzersekt
14 €

ALKOHOLFREI

‘Whiskey' Soda
Gnista Barreled Oak, Rhabarber Shrub, Soda
9 €



OFFENE WEINE

WECHSELNDE WEINE IM OFFENEN AUSSCHANK
BITTE FRAGEN SIE NACH UNSERER WEINKARTE

Hauswein Weif3
Riesling Trocken 2024
Weingut Allendorf, Rheinhessen, DE

GLAS 0,125L 7 €
KARAFFE 0,5L 17 €

Hauswein Rot
Cuvée des Galets Rouge 2023
Cave d’Estézargues, Gard, FR

GLAS 0,125L 7 €
KARAFFE 0,5L 17 €
Weinschorle

GLAS 0,125L 7 €
KARAFFE 0,5L 17 €

Ei-12437-B Cuvée (orange)
Riesling & Gewiirztraminer
Cuve Kollektiv, Rheinhessen, DE

GLAS 0,125L 7,50 €
KARAFFE 0,5L 19 €



SCHAUMWEIN ROSE

Hang On 2023 Rosé 2022
Pet Nat, Chardonnay Mourvédre, Grenache Noir
Soma Wines, Rheingau, DE La Bancale, Saint Paul de Fenouillet, Roussillon, FR
GLAS 0,1L 7 € GLAS 0,125L 8 €
FLASCHE 0,75L 40 € FLASCHE 0,75L 40 €

Crémant de Raphael 2022

Auxerrois, Pinot Blanc, Riesling, Pinot Gris M A I S C H E V E R G O R E N

Domaine Tessier, Loire, FR

GLAS 0,1L 9 €

FLASCHE 0,75L 45 €
Eros 2023

Gewlirztraminer
Les Vins Pirouettes, Elsass, FR

GLAS 0,125L 7 €

WEISSWEIN FLASCHE 0,75L 38 €

Horizont 2023

Griiner Veltliner R O T W E I N

Weingut Herbert Zillinger, Ebenthal, AT

GLAS 0,125L 9¢€

FLASCHE 0,75L 50 € . .
Vin de Pétanque 2023

Grenache, Mouvedre, Syrah
Mas de Libian, Rhone, FR

GLAS 0,125L 8,50 €
FLASCHE 0,75L 45 €



SCHNAPS

Ei-12437-B Likor
Eierlikor, selbstverstdndlich hausgemacht, 3 cl
3,5 €

Mirabelle
Fréiulein Brdsels, 4 cl
7 €

Piemonter Haselnuss
Frédulein Broésels, 4 cl
7 €

Gelbe Himbeere

Frédulein Broésels, 4 cl
7 €

Petersilienwurzel
Friulein Brdsels, 4cl
10 €

Speckbirne
Most und Brand, Freimeisterkollektiv, 4cl
8 €

Helbing
Hamburger Kiimmel
4 €



