
F R Ü H S T Ü C K  

S A M S T A G  U N D  S O N N T A G  
1 1  -  1 5  U H R  

Kaltgepresster Saft des Tages 0,15l 
4  €  

K L E I N I G K E I T E N  

Sauerteigbrot mit Butter 
6  €  

Ein weichgekochtes Ei 
mit einer Scheibe Brot und Butter 

5  €  

Granola mit Kernen und Nüssen, 
dazu Fruchtkompott, Haselnussmus und Joghurt                

9  €  

F R Ü H S T Ü C K  

S A M S T A G  U N D  S O N N T A G  
1 1  -  1 5  U H R  

E I E R S P E I S E N  

Ei-12437-B Frühstück 
Regionale Käse Auswahl,  

Kochschinken mit  Meerrettich,  
ein weichgekochtes Ei, Butter und Marmelade 

1 8  €  

Zwei pochierte Eier  
mit Sauce Hollandaise, auf Brot

1 1  €

dazu: 

Forellenkaviar aus regionaler Zucht   
+  5  €  

Kochschinken  
+  4  €  

Kuhmilchfeta vom Erdhof Seewalde  
+  4  €  



S P E I S E N  

V O R S P E I S E N  

Sauerteigbrot mit aufgeschlagener Butter  
6  €  

‘Eingelegte Nostalgie’ 
Spreewaldgurken mit Meerrettichschmand,  

dazu Zwiebeln, Senfsaat und Dill 
8  €  

F Ü R  D E N  K L E I N E R E N  H U N G E R  

  
  Frühlingssalate mit Schabziger Klee,  

Grünen Tomaten und hausgemachtem Ziger Frischkäse 
1 3  €  

Spargel und Rhabarber Salat 
mit regionalem Kuhmilchfeta und Estragon 

1 3  €  

Bohneneintopf mit Spargel, Frühlingsgemüse und Petersilie,  
dazu saure Sahne und fermentierte Zitrone  

(  v e g a n  )  
1 2  €  

dazu eine Wildschweinbratwurst 
+  5  €  

S P E I S E N  

F Ü R  D E N  G R Ö ß E R E N  H U N G E R  

‘3 Uhr Nachts Sandwich’ 
Gegrilltes Sauerteigbrot mit geschmolzenem Gouda,  

Zwiebelmarmelade, Sauerkraut und Senf 
1 4  €  

Ein Paar Wiener,  
mit sauren Linsen und Spätzle 

1 7  €  

Serviettenknödel auf Pilzrahm,  
dazu Butterbrösel und Petersilie 

1 9  €  

Beelitzer Spargel 
mit grüner Sauce, Wachsei und Butterkartoffeln 

2 1  €  

dazu Kochschinken 
+ 4 €  

Wildschweinnürnberger 
mit Kartoffelpüree und Zwiebelsauce, 

dazu ein Spiegelei 
2 1  €  

Vegane Buletten mit dunkler Sauce,  
dazu ‘Spreeparker Kartoffelsalat’ und frische Kräuter 

1 9  €  

Saftgulasch mit Brezenknödel, 
dazu Schmand und eingelegte Chili  

2 5  €  



S Ü S S E S  

Knusprige Milchreisbällchen  
mit Rhabarberkompott und Vanillesauce 

1 0  €  

Spargeleis mit frischen Erdbeeren, 
Doppelrahm und Buchweizenkaramell 

1 1  €  

‘Stralauer Mousse’ 
aus dunkler Schokolade, mit Haselnuss und Blutorange 

9  €  

Kuchen des Tages 
5  €  

mit  Sahne 
+  1  €  

W E C H S E L N D E  K U C H E N  I M  A N G E B O T  
B I T T E  F R A G E N  S I E  U N S E R  P E R S O N A L  

S P E Z I A L I T Ä T E N   

Affogato 
Doppelter Espresso, eine Kugel  Vani l leeis  

5 , 5 0  €  

Iced Latte 
Milch, Espresso, Eiswürfel  

5  €  



K A F F E E  U N D  T E E  

Espresso  
2 , 5 0  €  

Espresso Doppio  
3  €  

Americano  
3 , 5 0  €  

Cappuccino  
4  €  

Flat White  
4 , 5 0  €  

Milchkaffee  
5  €  

Filterkaffee 

T A S S E  3  €  
K Ä N N C H E N  6  €  

Heiße Schokolade  
5  €  

Kännchen Tee 
Dar jeeling, Minze, Wildkräuter,  

Kamille, Gute Laune, Frischer Ingwer 
5  €  

Hausgemachter Chai Tee 
dazu Milch und Honig 

5 , 5 0  €  

al le  Heißgetränke auch mit  ROA Haferm*lch 
+  0 , 5 0  €  



A L K O H O L F R E I E  
G E T R Ä N K E  

Wasser still / perlend 0,75l 
3 , 5 0  €  

Apfelsaft 0,25l 
3 , 5 0  €   

Apfelschorle 0,25l / 0,4l 
3 , 5 0  €  /  5  €  

Holunderblütenschorle 0,25l / 0,4l 
Sambucus 

4 , 5 0  €  /  6  €  

Hausgemachte Limo 0,25l 
Thymian, Zitrone 

5  €  

fritz-kola 0,2l 
Original  oder Superzero 

3 , 5 0  €  

Tonic Water 0,23l  
Aqua Monaco 

3 , 5 0  €  

Fassbrause 0,33l 
Rixdorfer 

4  €  

Waysa 0,33l 
Kräuterteegetränk mit  Guayusa 

5  €  

A L K O H O L F R E I E   
W E I N E  

Holunder Secco (0,0%) 
Traube und Holunderblüte 

Gustavshof 

G L A S  0 , 1 2 5 L   7  €  
F L A S C H E  0 , 7 5 L   3 8  €  

Antilope (0,0%) 
Kräutertee, Apfel  und Traube 

Domaine des Grottes 

F L A S C H E  0 , 7 5 L   4 5  €  

A L K O H O L F R E I E S   
B I E R  

Freedl Classic 0,33l 
Alkoholfreies Craftbeer aus Südtirol  

7  €  

Pils alkoholfrei 0,33l 
Neumarkter Lammsbräu 

4 , 5 0  €  

Hefeweizen alkoholfrei 0,5l 
Neumarkter Lammsbräu 

5 , 5 0  €  

https://mindfuldrinking.club/de/domaine-des-grottes


B I E R  V O M  FA S S  

Münchner Hell 0,3l / 0,4l 
Paulaner 

4 , 4 0  €  /  4 , 9 0  €  

Radler 0,3l / 0,4l 
Münchner Hell, Zitronenlimonade 

4 , 4 0  €  /  4 , 9 0  €  

Kellerbier 0,4l 
Berliner Berg 

5 , 5 0  €  

F L A S C H E N B I E R E   

Edel Pils 0,33l 
Neumarkter Lammsbräu 

4 , 5 0  €  

Hefeweizen 0,5l 
Neumarkter Lammsbräu 

5 , 5 0  €  

Berliner Weisse 0,33l 
mit Himbeer- oder Holunderblütensirup 

Berliner Berg, Voelkel  
6 , 5 0  €  

A P E R I T I F  

P R I C K E L N D  

Ei Spritz 
Ambiq Bitter, Cassis  Likör, Winzersekt 

1 0  €  

Vogelbeere Tonic 
Fräulein Brösels  Vogelbeere, Tonic 

1 1€  

Negroni Sbagliato 
Campari, Roter Wermut, Riesling Sekt 

1 0  €  

C O C K T A I L S  

Eucalyptus Negroni 
Gin, Eucalyptus, Campari, Roter Wermut  

1 2  €  

Apfel & Wein  
Calvados, Rye Whiskey, Ver jus, Wein, Zucker  

1 2  €  

Palo Santo 75 
Sake, Palo Santo, Ver jus, Winzersekt 

1 4  €  

A L K O H O L F R E I  

‘Whiskey' Soda 
Gnista Barreled Oak, Rhabarber Shr ub, Soda 

9  €  



O F F E N E  W E I N E  

W E C H S E L N D E  W E I N E  I M  O F F E N E N  A U S S C H A N K   
B I T T E  F R A G E N  S I E  N A C H  U N S E R E R  W E I N K A R T E  

Hauswein Weiß 
Riesling Trocken 2024 

Weingut Allendorf, Rheinhessen, DE 

G L A S  0 , 1 2 5 L   7  €  
K A R A F F E  0 , 5 L   1 7  €  

Hauswein Rot 
Cuvée des Galets Rouge 2023 
Cave d’Estézargues, Gard, FR 

G L A S  0 , 1 2 5 L   7  €  
K A R A F F E  0 , 5 L   1 7  €  

Weinschorle 

G L A S  0 , 1 2 5 L   7  €  
K A R A F F E  0 , 5 L   1 7  €  

Ei-12437-B Cuvée (orange) 
Riesling & Gewürztraminer 

Cuve Kollektiv, Rheinhessen, DE 

G L A S  0 , 1 2 5 L   7, 5 0  €  
K A R A F F E  0 , 5 L   1 9  €  



S C H A U M W E I N  

Hang On 2023 
Pet Nat, Chardonnay 

Soma Wines, Rheingau, DE 

G L A S  0 , 1 L   7  €  
F L A S C H E  0 , 7 5 L   4 0  €  

Crémant de Raphael 2022 
Auxerrois, Pinot Blanc, Riesling, Pinot Gris 

Domaine Tessier, Loire, FR 

G L A S  0 , 1 L   9  €  
F L A S C H E  0 , 7 5 L   4 5  €  

W E I S S W E I N  

Horizont 2023 
Gr üner Veltl iner 

Weingut Herbert Zi l l inger, Ebenthal, AT 

G L A S  0 , 1 2 5 L   9 €  
F L A S C H E  0 , 7 5 L   5 0  €  

R O S É  

Rosé 2022 
Mourvèdre, Grenache Noir 

La Bancale, Saint Paul  de Fenoui l let, Roussi l lon, FR 

G L A S  0 , 1 2 5 L   8  €  
F L A S C H E  0 , 7 5 L   4 0  €  

M A I S C H E V E R G O R E N  

Eros 2023 
Gewürztraminer 

Les Vins Pirouettes, Elsass, FR 

G L A S  0 , 1 2 5 L   7  €  
F L A S C H E  0 , 7 5 L   3 8  €  

R O T W E I N  

Vin de Pétanque 2023 
Grenache, Mouvedre, Syrah 
Mas de Libian, Rhone, FR 

G L A S  0 , 1 2 5 L   8 , 5 0  €  
F L A S C H E  0 , 7 5 L   4 5  €  



S C H N A P S  
  

Ei-12437-B Likör 
Eierlikör, selbstverständlich hausgemacht, 3  cl  

3 , 5  €  

Mirabelle 
Fräulein Brösels, 4 cl  

7  €  

Piemonter Haselnuss 
Fräulein Brösels, 4 cl  

7  €  

Gelbe Himbeere 
Fräulein Brösels, 4 cl  

7  €  

Petersilienwurzel 
Fräulein Brösels, 4cl   

1 0  €  

Speckbirne 
Most und Brand, Freimeisterkollektiv, 4cl  

8  €  

Helbing 
Hamburger Kümmel 

4  €  

 


